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Aceite de Oliva Virgen Extra Oleaprimum (250 ml)

Denominacion: Aceite de Oliva Virgen Exira.

Variedad: Picolimon.

Campana: 2020/ 202l

Recoleccion: Semi-mecanica, inicio | de octubre.
Método de exiraccioén: Sistema continuo en dos fases.
Almacenamiento: Acero inoxidable.

Color/ Aspecto: Muy afrutado y verde.

Acidez maxima: 0,2%

Presentacion: Botella cristal, 250 ml. Caja de 3 botellas
de 250 ml (750 ml). s oo
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ENTIDAD CERTIFICADORA:

Ingredientes

100% Aceite de Oliva Virgen Exira. No contiene ningun tipo de adifivo alimentario.
Especificaciones Fisicas -Quimicas: Evaluacion organoléptica: Virgen Exira
Acidez % < 0.2 Mediana del defecto = O

indice de Peroéxidos mEq 02/kg. < 20 Mediana del atributo frutado > O

Valor Nutricional (cada 100 gr)

Valor Energético: 900 Kcal / 3700 K] Grasas: 100 gr
Protfeinas: 0 g Saturadas: 13 g
Hidratos de Carbono: O g Monoinsaturadas: 79 g

Vitamina E (Tocofenol): 20 mg (200 % C. D. R.) Poliinsaturadas: 8 g
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